
税率

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

商 品 特 徴

(1)300Da超低分子フィッシュコラーゲン1000mg含有
超低分子コラーゲンに製造するため分子構造の大きい一般コラーゲンと比べ、コラーゲンの吸収率が非常に高いです。
コラーゲンは20代から落ち始め、年齢とともに体内のコラーゲン合成が減り、40代以降からコラーゲン合成が急速に減少します。
コラーゲンは体内合成だけで不足しており、あらかじめ摂取することをお勧めします。

（2）ゼリー1包あたりザクロ1.2個分含有（ザクロ濃縮液90.65％の非常に濃い味）
ザクロに植物性エストロゲンであるエラグ酸だけでなく、ポリフェノール、ビタミンC、コエンザイム-Q10、鉄分、カルシウムなど様々な栄養素が含まれてい
ると言われています。

（３）発酵黒参濃縮液（固形分７０％以上、照射ポニン１３０ｍｇ／ｇ、総ポリフェノール２，０００ｍｇ／１００ｇ以上）が含有
含有された発酵黒参は、ハムチョロくが独自開発した生乳酸菌発酵工​​程により低分子ジンセノサイド含量が高く体内吸収が非常に速く吸収率も非常に
高いです。
（ジンセノサイドの代表的な効能は：抗酸化、免疫力増進、血小板凝集抑制、疲労回復、記憶力増進、脂肪細胞抑制などがあります。）
また、抗酸化物質であるポリフェノールの含有量がコーヒーの約１４倍、アロニアの約１．３倍と非常に高く検出された。
（ポリフェノールの代表的な効能：細胞機能活性化、抗酸化（老化防止）、脂肪細胞抑制）

（4）ハムチョロくの黒参ザクロコラーゲンゼリーは、従来のザクロコラーゲンゼリーとは異なり、低分子ジンセノサイド含有量の高い発酵黒参の含有でコラ
ーゲンの生合成と抗酸化機能の相乗効果が得られます。

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

お 客 様
（ 性 別・ 年齢 層な
ど ）

20代後半-60代の女性

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 36,800             最小 1,840           ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

FDA FR, SID.FCE

8.0 5.5

 280g(20g x 14個入)メイン,560g(20g x 28個入),
973.8g,(20g x42),2,090g(20g x 100個入)

希 望 小 売 価 格

韓国産 JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 Rg+ ザクロコラーゲンゼリー

16,430ウォン
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 消費期限

1 ケ ー ス あ た り 入 数
 280g(20g x 14個入)メイン,560g(20g x 28個入),
973.8g,(20g x42個入),2,090g(20g x 100個入)

保 存 温 度 帯

内 容 量

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

日

賞味期限 1年6か月

税抜

発 注 リ ー ド タ イ ム 60日 販 売 エ リ ア の 制 限

14.4 0.320g

■ 商品特性と取引条件

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　製造後3か月後  　） 1年6か月

                              ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2022 年

月
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（

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ、

バナナ、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ、

オレンジ、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび、 いくら、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャ

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

担当者名または
担 当 部 署 名

連 絡 先

危機管理に関する対
応や生産物賠償責
任保険(PL保険)の加
入 な ど

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

従 業 員 の 管 理

施設設備の管理

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

写真 写真

050-7076-8322

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

サムスン火災PL保険（限度3億）

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

写　真

写真

1.原材料及び副材料入庫（ザクロ、黒参濃縮液、ゴムミックス、フィッシュコラーゲン入庫）
2.計量及び配合（入庫された原材料及び副材料計量後、配合する過程）
3.殺菌（温度：90-95度　時間：5～10分）
4.金属除去（マグネットバー（8,000ガウス以上）を用いて金属除去過程
5.ろ過（ろ過網（16mesh）を利用して金属性異物不検出確認過程
6.充填及び封止（スティック包装紙PP（内包装材）充填及び密封する過程
7.包装（外包装材に14包ずつ包装する過程）
8.出庫（重量確認および出庫）

※メーカーHACCP認証完了

担 当 者 Kim Heeung E - m a i l greenyco@greenyco.net

Room 506 of Pukyong National University Startup and Child Care Center 365 Sinseon-ro, Nam-gu, Busan

T E L 051-629-7835 F A X

工 場 等 所 在 地 〒 同上

工場長/常務 010-5448-2672

会 社 所 在 地 〒

作業者の保健証管理

Cip日誌（洗浄日誌）作成。

製造中：ブリックス、PH検査。 製造後：自己 - 一般細菌（サンプリング検査）

工程管理日誌、配合日誌、充填日誌作成。

代 表 者 氏 名 Choi Hyekyung

사진メ ッ セ ー ジ

高麗人参1500年の歴史、数多くの研究を通じて認証された優れた効能効果
(株)ハムチョロくは高麗人参のみを主原料発酵/加工し、生理学的効能に優れた低分子
ジンセノサイドを含む様々な製品を生産しています。
(株)ハムチョロくは独自開発したマイクロバイオム(Microbiome)発酵工法で、高分子ジンセ
ノサイドを低分子形態に生物転換しました。
延世大学薬学大学/釜山大/東亜大/食品栄養学科と、効能に関する共同研究の進行及
びアロパ薬事組合と薬局用製品のレシピ開発を進め、科学的根拠に基づいた安全性の
高い天然物由来の加工製品のみを製造しております。

ホ ー ム ペ ー ジ https://greenyco.net/

48548

年 間 売 上 高 20億ウォン 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 社員８名

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社 ハムチョロク

有→具体的に無
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■ 商品特性と取引条件

商 品 名 黒参パウダー

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　製造後3か月後  　） 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 2年 消費期限 2年

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 韓国産 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数  30g(1g x 30個入) 保 存 温 度 帯

内 容 量 30g(1g x 30個入) 希 望 小 売 価 格 税抜 16,430ウォン
税込（切捨）

発 注 リ ー ド タ イ ム 60日 販 売 エ リ ア の 制 限

8.0 5.5 14.4 0.320g

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記
載 ）

最大 36,800             最小 1,840           ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層な
ど ）

30代後半-60代の男性

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ） FDA FR, SID.FCE

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

商 品 特 徴

一般紅参は腸内微生物の環境によって照射ポニンの吸収率が異なり、照射ポニンの有効成分が腸内ですべて吸収されず排出される場合があります。
しかし、ハムチョロクの発酵黒参は、ハムチョロク発酵黒参は独自開発した生乳酸菌発酵工 程により低分子ジンセノサイド含量が高く体内吸収が非常に

速く、吸収率も高いです。

（ジンセノサイドの代表的な効能は：抗酸化、免疫力増進、血小板凝集抑制、疲労回復、記憶力増進、脂肪細胞抑制などがあります。）

また、抗酸化物質であるポリフェノールの含有量がコーヒーの約１４倍、アロニアの約１．３倍と非常に高く検出された。

（ポリフェノールの代表的な効能：細胞機能活性化、抗酸化（老化防止）、脂肪細胞抑制）

(3)試験成績及び安定性検査完了

-重金属不検出：粉砕過程で金属が混ざらないように徹底的に管理しています。

-黒参は加熱と燃焼で黒く燃えて変化したものではないことを証明する資料で、発がん物質であるベンゾピレンが検出されません。

- ジンセノサイド試験成績書：持続的にジンセノサイド含有量を検査して管理しています。

(4)1500年の歴史の高麗人参
長年の伝統でその効能を認められてきた韓国の高麗人参を使用し、主産地である金三で契約栽培を通じて農家から直接買い取り、農家と共生して中間
流通過程を最小化しました。 
 

(5)多様な摂取方法
-粉のまま摂取/コーヒーメートで淹れて摂取/お茶で摂取/蜂蜜、乳酸菌など嗜好食品と合わせて摂取/酒に混ぜると、その効能をさらに上げることができ

ます。 /残りは蜂蜜と混ぜて食べたり、パックとして活用できます。

-こんな方におすすめです。

家事で疲れた主婦様/成長期の子ども/疲労がたまった会社員/100歳健康のための大人/早い回復が必要な運動マニア/記憶力増進が必要な学生

 
-アレルギー反応や各種疾患患者は医師に相談して摂取してください。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

（

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャ

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社 ハムチョロク

年 間 売 上 高 20億ウォン 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

社員８名

代 表 者 氏 名 Choi Hyekyung

사진メ ッ セ ー ジ

高麗人参1500年の歴史、数多くの研究を通じて認証された優れた効能効果
(株)ハムチョロくは高麗人参のみを主原料発酵/加工し、生理学的効能に優れた低分子
ジンセノサイドを含む様々な製品を生産しています。
(株)ハムチョロくは独自開発したマイクロバイオム(Microbiome)発酵工法で、高分子ジン
セノサイドを低分子形態に生物転換しました。
延世大学薬学大学/釜山大/東亜大/食品栄養学科と、効能に関する共同研究の進行及
びアロパ薬事組合と薬局用製品のレシピ開発を進め、科学的根拠に基づいた安全性の
高い天然物由来の加工製品のみを製造しております。

ホ ー ム ペ ー ジ https://greenyco.net/

会 社 所 在 地 〒 48548

〒 同上

Room 506 of Pukyong National University Startup and Child Care Center 365 Sinseon-ro, Nam-gu, Busan

工 場 等 所 在 地

050-7076-8322

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

1.原材料入庫：高麗人参入庫
2.発酵：高麗人参発酵
3.黒参製造：蒸し、乾燥する工程を繰り返して黒色に色変化
4.粉砕：粉末状に粉砕
5.充填、密封：スティック包装紙PP（内包装材）充填および密封
6.金属検査：製品の重金属検査プロセス
7.ボックス包装：外包装材に30包ずつ包装
8.出庫：保管と出庫
 

※メーカーISO22000認証完了

担 当 者 Kim Heeung E - m a i l greenyco@greenyco.net

T E L 051-629-7835 F A X

写　真

写真 写真 写真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

従事者のリアルタイムモニタリングの進行、各作業の前後に洗浄および消毒を実施

衛生服装着用、毎月衛生教育実施、毎年保健証検査

HACCP認定の製造施設を使用

同じタイプの製品に基づいて定期的な自己品質検査を進行中

010-7710-3039担当者名または
担 当 部 署 名 Jeong Yeonseung 連 絡 先

危機管理に関する
対応や生産物賠償
責任保険 (PL保険 )
の 加 入 な ど

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 の 管
理

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

有→具体的に無
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税率

                              ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2022 年

月 日

第３.1版

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 黒参ドリンク

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　 製造後3か月後 　） 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 1年6か月 消費期限 1年6か月

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 韓国産 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 10パック 保 存 温 度 帯

内 容 量 100ml / 10パック 希 望 小 売 価 格 税抜 55,000ウォン
税込（切捨）

発 注 リ ー ド タ イ ム 2か月 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記
載 ）

最大 5,600 最小 280 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層な
ど ）

30代-60代の男性（レジャー活動をされている方）

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ） FDA FR, SID.FCE

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

商 品 特 徴

（1）発酵黒参濃縮液500mg含有

- ハムチョロクと延世大学薬学大学の共同研究を通じて低分子ジンセノサイドを高含量で抽出する工法で作られた濃縮液

- 摂取時の体内吸収率が速い低分子ジンセノサイドの多量含有

 （2）体内生理活性を高める発酵黒参濃縮液と栄養成分の含有

- アロパ薬事組合と共同研究を通じて発酵黒参にふさわしい最適な生理活性補助成分を含有

- タウリン、L-カルニチン、グルコン酸マグネシウム、ビタミンC、D、Eなど含有

- 主原料と補助原料の最適組合で迅速な効能期待

 (3) 既存の高麗人参加工品の苦味などを取り除き、海外消費者の口当たり、エネルギーブーストアップに合ったレシピの開発及び新しい概念のエネル

ギードリンク

- 海外消費者の好みに合わせて疲労回復、運動時のエネルギーブーストアップなどの新しい概念のエネルギードリンク

- 最近の運動、余暇人口の増加トレンドに合うエネルギードリンク

 (4) 便利なふた型ポーチパックと韓国的な美しいデザインの開発

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

（

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ、

バナナ、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャ

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社 ハムチョロク

年 間 売 上 高 20億ウォン
従 業 員 数
（社員○名、パート○名な
ど ）

社員８名

代 表 者 氏 名 Choi Hyekyung

사진メ ッ セ ー ジ

高麗人参1500年の歴史、数多くの研究を通じて認証された優れた効能効果
(株)ハムチョロくは高麗人参のみを主原料発酵/加工し、生理学的効能に優れた低分子
ジンセノサイドを含む様々な製品を生産しています。
(株)ハムチョロくは独自開発したマイクロバイオム(Microbiome)発酵工法で、高分子ジン
セノサイドを低分子形態に生物転換しました。
延世大学薬学大学/釜山大/東亜大/食品栄養学科と、効能に関する共同研究の進行
及びアロパ薬事組合と薬局用製品のレシピ開発を進め、科学的根拠に基づいた安全性
の高い天然物由来の加工製品のみを製造しております。

ホ ー ム ペ ー ジ https://greenyco.net/

会 社 所 在 地 〒 48548

〒 同上

Room 506 of Pukyong National University Startup and Child Care Center 365 Sinseon-ro, Nam-gu, Busan

工 場 等 所 在 地

050-7076-8322

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

1.原材料及び副材料入庫
黒参濃縮液、フラクトオリゴ糖、黒糖、大麦濃縮液など入庫

2.計量
入庫された原材料および副材料の計量

3.配合
計量された原材料及び副材料を配合

4.殺菌
温度：103度
時間：30秒
殺菌進行過程

5.ろ過
ろ過網(100mesh)を用いて金属異物不検出を確認
コース

6.充填と密封
スパウト包装紙PE（内包装剤）充填及び密封工程

7.包装
ボックス外包装材に10包ずつ
包むプロセス

8. 選別および出庫
最終選別および出庫

担 当 者 Kim Heeung E - m a i l greenyco@greenyco.net

T E L 051-629-7835 F A X

写　真

写真 写真 写真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

工程管理日誌、配合日誌、殺菌、ろ過、ccp日誌作成

作業者の保健証管理

一般衛生管理日誌作成、cip日誌作成

製造中：Brix、ph検査　製造後：自己品質検査

室長/管理部 010-4794-6404

Kb損害 PL保険（限度1億）

担当者名または
担 当 部 署 名

連 絡 先

危機管理に関する
対応や生産物賠償
責任保険 (PL保険 )
の 加 入 な ど

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 の 管
理

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

有→具体的に無
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税率

                              ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2022 年

月 日

第３.1版

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 コラーゲンドリンク

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　 製造後3か月後  　） 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 1年 消費期限 1年

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 韓国産 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 10パック 保 存 温 度 帯

内 容 量 100ml / 10パック 希 望 小 売 価 格 税抜 45,000ウォン
税込（切捨）

発 注 リ ー ド タ イ ム 2か月 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 4,480 最小 224 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別・ 年齢 層な
ど ）

30代－60代の女性

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ） FDA FR, SID.FCE

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

商 品 特 徴

商品の特徴（既存製品との差別点）

1）発酵黒参濃縮液500mg含有

- ハムチョロクと延世大学薬学大学の共同研究を通じて低分子ジンセノサイドを高い含量で抽出する工法で作られた濃縮液

- 低分子ジンセノサイドの高含有量で皮膚老化防止、免疫力増大、疲労回復の側面で高い効果が期待できる。

　
 2) 安全な原料

- 精製水、甘味料、色素、GMO成分が添加されず、成分に敏感な消費者も安心して飲むことができる。

　
3) 豊富な成分
コラーゲンのみ高含量で含まれるドリンクとは異なり、ハムチョロクのドリンクはコラーゲン、グルタチオン、ヒアルロン酸、エラスチンなど様々な栄養素が

含まれている。 そのため、他製品と比較して肌の健康改善の面で高い効果が期待できる。

　
4)ポーチパックタイプ

消費者の利便性を高めるためにポーチパックタイプで製作した。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

（

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ、

バナナ、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ、

オレンジ、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび、 いくら、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャ

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社 ハムチョロク

年 間 売 上 高 20億ウォン 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 社員８名

代 表 者 氏 名 Choi Hyekyung

사진メ ッ セ ー ジ

高麗人参1500年の歴史、数多くの研究を通じて認証された優れた効能効果
(株)ハムチョロくは高麗人参のみを主原料発酵/加工し、生理学的効能に優れた低分子
ジンセノサイドを含む様々な製品を生産しています。
(株)ハムチョロくは独自開発したマイクロバイオム(Microbiome)発酵工法で、高分子ジンセ
ノサイドを低分子形態に生物転換しました。
延世大学薬学大学/釜山大/東亜大/食品栄養学科と、効能に関する共同研究の進行及
びアロパ薬事組合と薬局用製品のレシピ開発を進め、科学的根拠に基づいた安全性の
高い天然物由来の加工製品のみを製造しております。

ホ ー ム ペ ー ジ https://greenyco.net/

会 社 所 在 地 〒 48548

〒 同上

Room 506 of Pukyong National University Startup and Child Care Center 365 Sinseon-ro, Nam-gu, Busan

工 場 等 所 在 地

050-7076-8322

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

担 当 者 Kim Heeung E - m a i l greenyco@greenyco.net

T E L 051-629-7835 F A X

写　真

写真 写真 写真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

工程日誌、配合日誌、CIP日誌を作成

個人衛生の教育

設備履歴カード

一般細菌、大腸菌群、酵母菌

品質保証チーム 041-741-4131

PL保険に加入

担当者名または
担 当 部 署 名

連 絡 先

危機管理に関する対
応や生産物賠償責
任保険(PL保険)の加
入 な ど

従 業 員 の 管 理

施設設備の管理

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

有→具体的に無
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