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■ 商品特性と取引条件

日

賞味期限 18ヶ月

商 品 名 ロゼトッポキシーズニング

通年 （　　） 消費期限

50g, 100g, 20kg 希 望 小 売 価 格

大韓民国 JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 880999029355

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

1 ケ ー ス あ た り 入 数 30EA 保 存 温 度 帯 常温

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

18ヶ月

内 容 量

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

300円
税込（切捨）

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

税抜

発 注 リ ー ド タ イ ム 4週 販 売 エ リ ア の 制 限

4.0 0.1

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記

最大 最小 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

 GMP

19.0 10.0

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

全年齢層

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

A 방법: A.フライドフライドフライドチキンに振りかけて食べます。

B 방법:

1.餅（350g）またはパスタ麺、そして水（500g）を準備してください。

2. 餅やパスタ麺、水、粉末（50g）を入れてほぐします。

3.強い火で水が沸騰し始めると中火に減り、7分ほど沸騰させます。

商 品 特 徴 おいしいロゼトッポッキ粉末

製造工場でいろいろな商品を作っているからです。

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記
入）

（

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社ワークリンク

年 間 売 上 高 1億ウォン 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 社員3名

KIM GIWOONG

メ ッ セ ー ジ

本社は韓国のシーズニング企業YOUNG ADD FI代理店です。(Agency)B2C商品

開発及びバイヤー発掘、製品輸出をしております。 製造会社YOUNG ADD FI
は韓国でジンラーメンスープを作る会社で、その他にも韓国の八道、セブンイ

レブンなど有名企業に納品しています。

代 表 者 氏 名

ホ ー ム ペ ー ジ http://youngaddfi.com/

会 社 所 在 地 〒 35260 407, 36 Dunsanjung-ro 14beon-gil, Seo-gu, Daejeon

T E L 010-6294-2134 F A X

工 場 等 所 在 地 〒 18625 68-17 Mannyeon-ro, Hyangnam-eup, Hwaseong-si, Gyeonggi-do

メーカーのYOUNG ADD FIは、HACCP、Non-GMO、グルテンフリー製品の生産、

工場は2018京畿道建築大賞を受賞したきれいな工場で、

1.工場:10,000sqm、2.物流センター:990sqm、3.事務室及び職員福祉センター:3,300sqm、4.製造場、機械室、空調室:5,800sqm
韓国内の大企業、海外の大企業にラーメンシーズニングおよびその他シーズニング納品中。

数多くのシーズニングを保有しており、流行する品目ごとに直ちに対応できる。

シーズニング、食品添加物の多様な液状·固形シーズニング技術を保有。

プルコギのタレ、メウンタンのタレ、チキンのタレ加工、濃縮、乾燥など多様な加工技術。

担 当 者 KIM GEONWOO E - m a i l hyojong.kim47@gmail.com

사진 사진

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

品質管理、生産で検収。 自己検査進行

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

写　真

사진

HACCP 保有

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

従 業 員 の 管 理

施設設備の管理

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

担当者名または
担 当 部 署 名

連 絡 先

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

有→具体的に無
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