
税率

                              ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2022 年

8 月 2 日
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■ 商品特性と取引条件

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載）

年中 （　　　　　）

主 原 料 産 地

（ 漁 獲 場 所 等 ）
リンゴ搾汁液(イタリア)外

JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 5'Cleanse

¥2,050
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 18か月 消費期限

¥2,050

1 ケ ー ス あ た り 入 数 5包 保 存 温 度 帯 常温

内 容 量 180ml x 5包 希 望 小 売 価 格 税抜

発 注 リ ー ド タ イ ム 3 weeks 販 売 エ リ ア の 制 限

最 大 ・ 最 小ケ ース 納品 単位
（◎ケース／日 など単位 も記載）

最大 制限なし 最小

どれでも合わせて

2Pallet (120カート

ン)

ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

10.3 11.2 18.0 1.0

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ） FSSC22000

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様

（ 性 別・ 年齢 層な ど）

忙しい日常と不規則な生活の中で軽くボディクレンジングをしたい方、普段刺激的
な食習慣で改善が必要な方、重要な日を控えて管理が必要な方

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

 

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　普段の食事の代わりに、2~3時間おきに1包ずつ、1日計5包を摂取

商 品 特 徴

 23種類の果物と野菜で作った5種類のカラーコンセプトのボディクレンジングジュース。

 忙しい現代人の不規則な食習慣のため、十分に摂取しにくい果物や野菜を手軽にジュースタイプで摂取。

 一般食の代わりに一日5包摂取してカロリーを調節できるプログラム構成製品。

■ 商品写真

表示を奨励

（任意表示）

同じ製造施設でそば、ピーナッツ、カニ、 エビ、トマト、クルミ、鶏肉、

イカ、松の実、貝類(カキ、ムール貝を含む)を使用しています。

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

常温

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 (株)ウェルファーム

年 間 売 上 高 334億
従 業 員 数
（ 社員○名、パー ト○名など）

102人

代 表 者 氏 名 Choi Heuisang

メ ッ セ ー ジ

(株)ウェルファームは正しい食習慣をリードする企業です。
1998年食品原料を供給する個人会社としてスタート, 2002年
Chungbuk Eumseongに HACCP級 工場を設立し、お客様の
ニーズに合わせた様々なタイプの冷凍果物、果菜ジュース、
健康汁、デザート類などを根気よく生産しています。

ホ ー ム ペ ー ジ www.well-farm.co.kr

会 社 所 在 地 〒 27642  87, Geumil-ro 546beon-gil, Geumwang-eup, Eumseong-gun, Chungcheongbuk-do (Wellfarm Co.,Ltd.)

工 場 等 所 在 地 〒 " 同上

担 当 者 ジン グンオク E - m a i l gojin@well-farm.co.kr

T E L 043-881-3312 F A X 043-881-3316

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

1. 全製品自己検査進行及び品質保証チーム各工程1時間ごとに品質管理進行

2. x-ray検査機またはフィルターを通過して異物受付クレームなし。

3. 新規配合タンク(22年)、スティック包装機(21年)、スパウト充電器(20年)など毎年設備投資増大の進行

4. 全生産製品HACCP認証製品

5. 自社ですべての前処理を実施(ピューレ化または搾汁、抽出)生産

写　真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

1. 果菜加工品:一般細菌、大腸菌(生産ごとに)タール色素(月1回)

2. 果菜ジュース:一般細菌、大腸菌群(生産ごとに)鉛、カドミウム、保存料(1回/2ヶ月)

3. 液状茶:一般細菌、大腸菌群(生産ごとに)、鉛、タール(1回/3ヶ月)、カドミウム(1回/1年)

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造

工 程 の 管 理

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

1. 危機管理-fssc22000認証保有、全生産製品haccp認証製品

2. PL 保険加入

1.原料入庫->配合->フィルター->殺菌(殺菌製品に限る)->充填->x-ray検査機(ドリンク類に限る)→包装→保管

従 業 員 の 管 理
1. 毎月1回全体衛生教育実施(集合教育)

2. 毎日2回個人衛生点検実施

施 設 設 備 の 管 理 1.公務パート2名勤務、機器管理計画に基づく設備事前点検及びメンテナンス実施

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

担 当 者 名 ま た は

担 当 部 署 名
品質保証部 連 絡 先 043-881-3314

危機管理に関する対応や

生産物賠償責任保険(PL保

険 ) の 加 入 な ど

有→具体的に無



税率

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励

（任意表示）

同じ製造施設でそば、ピーナッツ、カニ、 エビ、トマト、クルミ、鶏肉、

イカ、松の実、貝類(カキ、ムール貝を含む)を使用しています。

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

                                        一日1~2包摂取

商 品 特 徴
女性に特に良い果物ザクロと肌のためのコラーゲンを一度に手軽に摂取できる製品。コラーゲン特有の生臭さが嫌だった方でも

気軽に摂取可能。1,000Da以下のマイクロフィッシュコラーゲン1,200mg 含有. トルコ産ザクロジュース100% (14 Brix 以上)

■ 商品写真

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様

（ 性 別・ 年齢 層な ど）

健康と肌美容に関心の高い女性の顧客層(若い女性+中年女性)ウェルビーイング
とグルーミングに関心のある若い男性

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ） FSSC22000

24.0 11.0 17.0 1.3
最 大 ・ 最 小ケ ース 納品 単位
（◎ケース／日 など単位 も記載）

最大 制限なし 最小

どれでも合わせて

2Pallet (120カート

ン)

ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

発 注 リ ー ド タ イ ム 3 weeks 販 売 エ リ ア の 制 限

¥2,600
税込（切捨）

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

税抜 ¥2,600

1 ケ ー ス あ た り 入 数 20ea 保 存 温 度 帯 常温

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載）

年中

内 容 量

（　　　　　）

60ml 希 望 小 売 価 格

トルコ(ザクロ)
JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

主 原 料 産 地

（ 漁 獲 場 所 等 ）

日

賞味期限 18か月

商 品 名 マイクロコラーゲンザクロジュ-ス

消費期限
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■ 商品特性と取引条件

                              ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2022 年

8 月 2

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

常温

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

担 当 者 名 ま た は

担 当 部 署 名
品質保証部 連 絡 先 043-881-3314

危機管理に関する対応や

生産物賠償責任保険(PL保

険 ) の 加 入 な ど

従 業 員 の 管 理
1. 毎月1回全体衛生教育実施(集合教育)

2. 毎日2回個人衛生点検実施

施 設 設 備 の 管 理 1.公務パート2名勤務、機器管理計画に基づく設備事前点検及びメンテナンス実施

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

1. 危機管理-fssc22000認証保有、全生産製品haccp認証製品

2. PL 保険加入

1.原料入庫->配合->フィルター->殺菌(殺菌製品に限る)->充填->x-ray検査機(ドリンク類に限る)→包装→保管

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

1. 果菜加工品:一般細菌、大腸菌(生産ごとに)タール色素(月1回)

2. 果菜ジュース:一般細菌、大腸菌群(生産ごとに)鉛、カドミウム、保存料(1回/2ヶ月)

3. 液状茶:一般細菌、大腸菌群(生産ごとに)、鉛、タール(1回/3ヶ月)、カドミウム(1回/1年)

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造

工 程 の 管 理

写　真

043-881-3316

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

1. 全製品自己検査進行及び品質保証チーム各工程1時間ごとに品質管理進行

2. x-ray検査機またはフィルターを通過して異物受付クレームなし。

3. 新規配合タンク(22年)、スティック包装機(21年)、スパウト充電器(20年)など毎年設備投資増大の進行

4. 全生産製品HACCP認証製品

5. 自社ですべての前処理を実施(ピューレ化または搾汁、抽出)生産

担 当 者 ジン グンオク E - m a i l gojin@well-farm.co.kr

T E L 043-881-3312 F A X

工 場 等 所 在 地 〒 " 同上

27642  87, Geumil-ro 546beon-gil, Geumwang-eup, Eumseong-gun, Chungcheongbuk-do (Wellfarm Co.,Ltd.)

www.well-farm.co.kr

会 社 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ

代 表 者 氏 名 Choi Heuisang

メ ッ セ ー ジ

(株)ウェルファームは正しい食習慣をリードする企業です。
1998年食品原料を供給する個人会社としてスタート, 2002年
Chungbuk Eumseongに HACCP級 工場を設立し、お客様の
ニーズに合わせた様々なタイプの冷凍果物、果菜ジュース、
健康汁、デザート類などを根気よく生産しています。

出 展 企 業 名 (株)ウェルファーム

年 間 売 上 高 334億
従 業 員 数
（ 社員○名、パー ト○名など）

102人

■ 出展企業紹介

有→具体的に無



税率

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励

（任意表示）

同じ製造施設でそば、ピーナッツ、カニ、 エビ、トマト、クルミ、鶏肉、

イカ、松の実、貝類(カキ、ムール貝を含む)を使用しています。

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

                                       1日1~2回, 1回につき1包ずつそのまま召し上がるか、お好みで水で薄めて摂取してください。

　　　　　　　　　　　　高糖度製品で、過剰摂取は控えてください。たまに成分が合わない方はアレルギーが出るこ

と

　　　　　　　　　　　　がありますので、ご確認の上、お召し上がりください。

商 品 特 徴
特許を取得した独自技術で製造したプロポリス抽出物が1包当たり10mg含有、お子様でも食べやすく持ち運びにも便利なスティッ

クタイプ。

■ 商品写真

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様

（ 性 別・ 年齢 層な ど）
健康と免疫力増進に関心の高い家族、24ヶ月以上の子供も摂取可能

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ） FSSC22000

9.0 3.5 11.3 0.17
最 大 ・ 最 小ケ ース 納品 単位
（◎ケース／日 など単位 も記載）

最大 制限なし 最小

どれでも合わせて

2Pallet (120カート

ン)

ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

税抜

発 注 リ ー ド タ イ ム 3 weeks 販 売 エ リ ア の 制 限

消費期限

¥2,000

1 ケ ー ス あ た り 入 数 15ea 保 存 温 度 帯 常温

内 容 量 10g 希 望 小 売 価 格

梨濃縮果汁(トルコ), プロポリス(オーストラリア)
JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 プロポリス梨&キキョウエキス

¥2,000
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 18か月
提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載）

年中 （　　　　　）

主 原 料 産 地

（ 漁 獲 場 所 等 ）

日
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■ 商品特性と取引条件

                              ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2022 年

8 月 2

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

常温

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

担 当 者 名 ま た は

担 当 部 署 名
品質保証部 連 絡 先 043-881-3314

危機管理に関する対応や

生産物賠償責任保険(PL保

険 ) の 加 入 な ど

従 業 員 の 管 理
1. 毎月1回全体衛生教育実施(集合教育)

2. 毎日2回個人衛生点検実施

施 設 設 備 の 管 理 1.公務パート2名勤務、機器管理計画に基づく設備事前点検及びメンテナンス実施

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

1. 危機管理-fssc22000認証保有、全生産製品haccp認証製品

2. PL 保険加入

1.原料入庫->配合->フィルター->殺菌(殺菌製品に限る)->充填->x-ray検査機(ドリンク類に限る)→包装→保管

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

1. 果菜加工品:一般細菌、大腸菌(生産ごとに)タール色素(月1回)

2. 果菜ジュース:一般細菌、大腸菌群(生産ごとに)鉛、カドミウム、保存料(1回/2ヶ月)

3. 液状茶:一般細菌、大腸菌群(生産ごとに)、鉛、タール(1回/3ヶ月)、カドミウム(1回/1年)

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造

工 程 の 管 理

写　真

043-881-3316

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

1. 全製品自己検査進行及び品質保証チーム各工程1時間ごとに品質管理進行

2. x-ray検査機またはフィルターを通過して異物受付クレームなし。

3. 新規配合タンク(22年)、スティック包装機(21年)、スパウト充電器(20年)など毎年設備投資増大の進行

4. 全生産製品HACCP認証製品

5. 自社ですべての前処理を実施(ピューレ化または搾汁、抽出)生産

担 当 者 ジン グンオク E - m a i l gojin@well-farm.co.kr

T E L 043-881-3312 F A X

工 場 等 所 在 地 〒 " 同上

27642  87, Geumil-ro 546beon-gil, Geumwang-eup, Eumseong-gun, Chungcheongbuk-do (Wellfarm Co.,Ltd.)

ホ ー ム ペ ー ジ www.well-farm.co.kr

会 社 所 在 地 〒

代 表 者 氏 名 Choi Heuisang

メ ッ セ ー ジ

(株)ウェルファームは正しい食習慣をリードする企業です。
1998年食品原料を供給する個人会社としてスタート, 2002年
Chungbuk Eumseongに HACCP級 工場を設立し、お客様の
ニーズに合わせた様々なタイプの冷凍果物、果菜ジュース、
健康汁、デザート類などを根気よく生産しています。

出 展 企 業 名 (株)ウェルファーム

年 間 売 上 高 334億
従 業 員 数
（ 社員○名、パー ト○名など）

102人

■ 出展企業紹介

有→具体的に無


